


Hosterla
del
Castello

Nel cuore del Collio, tra vigne, colline e antiche mura, I'Hosteria & un luogo
dove ritrovare il piacere della tavola e dell’ ospitalita frivlana.

Qui la storia del Castello si intreccia con quella della nostra terra: una terra di
confine, genuina e generosa, fatta di fradizioni, buon vino e sapori sinceri.
Portiamo in tavola cido che ci appartiene, con rispetto per le stagioni e per il
territorio.

Benvenutil

In the heart of the Collio region, amongst vineyards, rolling hills and ancient
walls, the Hosteria is a place where you can rediscover the pleasures of fine
dining and Friulian hospitality.

Here, the history of the castle is intertwined with that of our land: a genuine and
bountiful borderland, steeped in traditions, fine wine and authentic flavours.

We bring to the table what is ours, with respect for the seasons and the local
areq.

Welcomel

Im Herzen der Region Collio, inmitten von Weinbergen, sanften Higeln und
alten Mauern, ist die Hosteria ein Ort, an dem Sie die Freuden der guten Kiche
und der friaulischen Gastfreundschaft wiederentdecken kdnnen.

Hier ist die Geschichte des Schlosses eng mit der unseres Landes verflochten:
ein authentisches und reichhaltiges Grenzgebiet, geprdgt von Traditionen,
erlesenen Weinen und unverfdlschten Aromen.

Wir bringen das, was uns gehort, auf den Tisch — mit Respekt vor den
Jahreszeiten und der Region.

Herzlich willkommen!



ANTIPASTI
STARTERS -VORSPEISEN

Tagliere Frivlano

Local cold cuts and cheeses
Lokale Wurstwaren und Kdase

15 euro

7-12

La Zuccaq, in tutte le sue declinazioni
semi di zucca, pureq, zucca al forno e olio di zucca

Pumpkin, in All Its Forms -
pumpkin seeds, pumpkin puree, roasted pumpkin, and pumpkin oil

. Der KUrbis in all seinen Varianten )
KUrbiskerne, KUrbispUree, gebackener Kurbis und KUrbisdl

13 euro

Il Girello d'Autunno
Girello di manzo all’inglese, uva cotta, fondo di manzo e millefoglie di patate

. . The Autumn Girello .
English-style beef girello, stewed grapes, beef stock and potato mille-feuille

Der Herbst-Girello
Girello vom Rind nach englischer Art, gekochte Trauben, Rindfleischfond und Kartoffel-Millefeuille

15 euro

9-12

La Tartara del Castello
Tartare di manzo, crema al Gorgonzola e pere al vino rosso del Castello di Spessa

Beef tartare, Gorgonzola cream, and pears poached in red wine from Castello di Spessa

Rindertartar, Gorgonzola-Creme und Birnen in Rotwein vom Castello di Spessa
16 euro

7-12

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



PRIMI
FIRST COURSES - ERSTE GANGE

Risotto Rosa di Barbabietola
Barbabietola, noci e formaggio erborinato

Ruby Risotto - Beetroot, walnuts and blue cheese
Risotto Rubino - Rote Bete, WalnUsse und Blauschimmelkdse
16 euro ( min 2 Persone)

7-8

Il Tagliolino
Tagliolino fresco all’'uovo, aglio nero, crema al peperoncino e tartare di cinghiale

Fresh egg tagliolino, black garlic, chili cream, and wild boar tartare
Frische Eier-Tagliolini, schwarzer Knoblauch, Chili-Creme und Wildschweintatar

16 euro

1-3-13

Cjarsons delle Valli
Ripieno diricotta e spinaci con burro fuso, noci, ricotta affumicata e cannella

Stuffed with ricotta and spinach, served with melted butter, walnuts, smoked ricotta, and cinnamon
GefUllt mit Ricotta und Spinat, serviert mit zerlassener Butter, WalnUssen, ger@uchertem Ricotta und Zimt
16 euro

1-7-8-13

Gnocchi del Bosco
Gnocchi di patate, porcini alla griglia, speck croccante e salsa al Montasio

Potato gnocchi, grilled porcini mushroomes, crispy speck, and Montasio cheese sauce
Kartoffelgnocchi, gegrillte Steinpilze, knuspriger Speck und Montasio-Sauce
16 euro

1-3-7-13

MENU BAMBINO:
Gnocchi e pasta dei Piccoli - Al ragu o al pomodoro
CHILDREN'S MENU:Kids' Gnocchi and pasta with Meat Sauce or Tomato Sauce
KINDERMENU: Gnocchi und pasta for die Kleinen mit Ragu oder TomatensoBe
13 euro
1-7

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



SECONDI
MAIN COURSES - HAUPT GANGE

Lo Stinco alla Birra Frivlana
Stinco di maiale alla birra, cavolo marinato, purea di mele e kren

Pork shank braised in beer, marinated cabbage, apple purée, and horseradish
Schweinshaxe mit Bier, eingelegtem Kohl, ApfelpUree und Meerrettich

16 euro

6-12

Anatra all'aranciaq; interpretazione contemporanea
Petto d'anatra, purea di topinambur e demi-glace all’arancia crema di sedano rapa,
salsa al vino rosso

Duck a l'orange; a contemporary take
Duck breast, Jerusalem artichoke purée, and orange demi-glace
Enfe a I'orange; moderne Interpretation
Entenbrust, Topinambur-PUree und Orangen-Demi-Glace
18 euro

7-9

Cinghiale dei nostri boschi
Conftrofiletto di cinghiale, patate al tegame, riduzione al vino rosso e more

Wild Boar from QOur Forests
Wild boar sirloin, pan-roasted potatoes, red wine reduction, and blackberries
Wildschwein aus unseren Wdldern
Wildschwein-LendenstUck, Bratkartoffeln, Rotwein-Reduktion und Brombeeren

20 euro
12

Polpo, Terra e Mare
Tentacolo di polpo scottato, hummus di ceci, rosmarino e petali di guanciale

Seared octopus tentacle, chickpea hummus, rosemary, and guanciale petals
gebratener Oktopus-Tentakel, Kichererbsen-Hummus, Rosmarin und Guanciale-StGckchen

22 euro
12-14

MENU BAMBINO:

La Tagliata dei Piccoli: Tagliata di pollo grigliata o al limone e patate al tegame
CHILDREN'S MENU: Grilled or lemon-flavored chicken tagliata with pan-fried potatoes
KINDERMENU: H&hnchenschnitzel gegrillt oder mit Zitrone mariniert mit Kartoffeln aus der
Pfanne
15 euro

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



CONTORNI
SIDE DISH - BEILAGEN

Radicchio Marinato

Marinated Radicchio
Marinierter Radicchio
6 euro

12

Zucca al forno
Baked pumpkin

KUrbis aus dem Ofen
6 euro

Patate al tegame
Pan-fried potatoes

Bratkartoffeln
6 euro

Insalata mista
Mixed Salad

Gemischter Salat
6 euro

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



TENTAZIONI
DESSERT - NACHSPEISEN

Creme brilée al karkade

Hibiscus Creme Brilée
Creme brilée mit Karkade

8 euro
3-7

Il Tiramisu Classico

8 euro
1-3-7

Torta di mele con gelato cioccolato e cannella

Apple Cake with Chocolate and Cinnamon Ice Cream
Apfelkuchen mit Schokoladen-Zim1-Eis

8 euro
1-3-7

Un Dolce Castello
Torta al vino con cioccolato e cacao, spuma al Sauvignon 'Castello di Spessa,
caramello all’'uva e riduzione di vino

Wine cake with chocolate and cocoa, "Castello di Spessa” Sauvignon mousse,
grape caramel, and wine reduction

Weintorte mit Schokolade und Kakao, Sauvignon-Mousse ,,Castello di Spessa”,
Traubenkaramell und Weinreduktion

8 euro
1-3-7-12

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



NOTE & INFORMAZIONI

NOTES & INFORMATION | HINWEISE & INFORMATIONEN

Aisensi del Regolamento (UE) 1169/2011 e del D.Lgs. 110/1992, siinforma la gentile clientela che alcuni
prodotti pofrebbero essere stati congelati o surgelati (*)all’origine o sottoposti ad abbattimento di
temperatura per garantirne la qualita e la sicurezza alimentare.

In accordance with Regulation (EU) 1169/2011 and Legislative Decree 110/1992, we would like to inform our
customers that some products may have been frozen or deep-frozen (*) at source or subjected to rapid
cooling to ensure their quality and food safety.

GemdB der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 und dem Gesetzesdekret Nr. 110/1992 mdchten wir unsere
Kunden darUber informieren, dass einige Produkte mdglicherweise an der Quelle tiefgefroren oder
schockgefroren (*) wurden oder einer Schnellkihlung unterzogen wurden, um ihre Qualitét und
Lebensmittelsicherheit zu gewdhrleisten.

LISTA DEGLI ALLERGENI

In conformita al Reg. UE 1169/2011

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e derivati (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio
9. Sedano
10. Senape
11. Semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini
14. Molluschi

Per ulteriori informazioni sugli allergeni, il nostro personale € a disposizione.

LIST OF ALLERGENS

In accordance with EU Regulation 1169/2011
1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanut 6. Soybeans 7. Milk and milk products (including
lactose) 8. Nuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Mollusks
For further information on allergens, our staff is available to assist you.

LISTE DER ALLERGENE

GemdB EU-Verordnung 1169/2011
1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fisch 5. ErdnUsse 6. Sojabohnen 7. Milch und Milchprodukte (einschlieBlich
Laktose) 8. NUsse 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesam 12. Schwefeldioxid und Sulfite 13. Lupinen 14. Weichtiere
FOr weitere Informationen zu Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfigung.

PANE (contiene o le farine possono contenere tracce) 1-6-11
BREAD (contains or may contain traces of flour) 1-6-11
BROT (enthdlt oder kann Spuren von Gluten enthalten) 1-6-11



| VINI DELLA TENUTA
THE WINES OF THE ESTATE- DIE WEINE DES WEINGUTS

D.O.C. ISONZO Castello di Spessa

T

Sauvignon 3,5 euro 22 euro
Chardonnay 3,5 euro 22 euro
Friulano 3,5 euro 22 euro
Pinot Grigio 3,5 euro 22 euro
Ribolla Gialla IGT 3,5 euro 22 euro
Cabernet Sauvignon 3,5 euro 22 eUuro
Merlot 3,5 euro 22 euro
“Perte"” Ribolla Gialla spumantizzata 4,5 euro 27 euro
“Perté” Ribolla Gialla spumantizzata magnum 58 euro

D.O.C. COLLIO Castello di Spessa

“Segre” Sauvignon 5euro 30 euro
“Santarosa” Pinot Bianco 5 euro 30 euro
“Joy” Pinot Grigio 5 euro 30 euro
“Rassauer” Friulano S euro 30 euro
“Yellow Hills" Ribolla Gialla S euro 30 euro
“Torriani”"Merlot 6 euro 40 euro
“Casanova’” Pinot Nero / euro 45 euro
“Santarosa” Pinot Bianco magnum 65 euro
“Joy” Pinot Grigio magnum 65 euro
“Casanova” Pinot Nero magnum 95 euro

LE ECCELLENZE DEL CONTE
THE EXCELLENCES OF THE COUNT - DIE VORZUGE DES GRAFEN

San Serff Bianco DOC Collio 70 euro
San Serff Rosso DOC Collio 78 euro
“Amadeus” 55 euro
“Amadeus” magnum 115 euro

DRITTO DITAPPO 20 EURO
Corkage fee -Korkgeld 20 Euro



Scoprila storia del Castello

Discover the history of the Castle
Entdecken Sie die Geschichte des Schlosses



