
ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2023 -  Annata caratterizzata da grande siccità con un'estate molto calda che
ha fatto sì che la maturazione sia stata raggiunta con ritardo rispetto agli anni
precedenti.

VINIFICAZIONE
Fermentazione in vasche di acciaio inox alla temperatura controllata di 16-18°
C. 
Viene poi affinato in acciaio sulle fecce nobili fino al mese di marzo.

ZONA DEI VIGNETI
Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE
Di colore giallo paglierino brillante. All’olfatto scie di erbe aromatiche, agrumi,
fiori gialli e note fruttate.
Al palato grande spessore, fresca e dalla lunga chiusura ricca di sapore e
ricordi di frutta.

ABBINAMENTO
Si abbina bene con risotti di pesce, formaggi freschi, insalate di pollo e verdure.
tartine e crostini.
Temperatura di servizio: 10-12° C
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 YELLOW HILLS
RIBOLLA GIALLA 

DOC COLLIO

Vitigni: Ribolla Gialla
Età media vigneto: 25 anni

Sistema di allevamento: 
maggioranza Guyot

Gradazione alcolica: 13%
Conduzione del vigneto:
inerbimento controllato 

con lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia:  fine estate
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YELLOW HILLS
RIBOLLA GIALLA

DOC COLLIO

Rebsorte: Ribolla Gialla
Durchschnittliches Rebalter: 25 Jahre

Erziehungssystem:
überwiegend Guyot
Alkoholgehalt: 13 %

Weinbergsbewirtschaftung:
kontrollierte Begrünung

mit Unterstockbearbeitung
Lesezeitraum: Spätsommer

JAHRGANG UND LESEHINWEISE
2023 - Der Jahrgang war von großer Trockenheit und einem sehr heißen Sommer geprägt.
Dadurch erreichten die Trauben ihre Reife später als in den Vorjahren.

VINIFIKATION
Gärung in Edelstahltanks bei einer kontrollierten Temperatur von 16-18°C. Anschließend reift der
Wein bis März im Edelstahl auf der Feinhefe.

LAGE DER WEINBERGE
Capriva del Friuli

BODENBESCHAFFENHEIT
Ponca aus Mergel und Sandstein.

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Leuchtendes Strohgelb. In der Nase zeigen sich aromatische Kräuter, Zitrusfrüchte, gelbe Blüten
und fruchtige Noten. Am Gaumen besitzt der Wein viel Substanz, lebendige Frische und einen
langen, geschmacksintensiven Nachhall mit fruchtigen Anklängen.

SPEISEEMPFEHLUNG
Passt gut zu Fischrisotto, Frischkäse, Salaten mit Hähnchen und Gemüse sowie zu
Canapés und Crostini. Serviertemperatur: 10-12°C.


