Ribolla Gialla
25 Jahre

uberwiegend Guyot
13%

kontrollierte Begriinung
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DOC COLLIO

2023 - Der Jahrgang war von groBer Trockenheit und einem sehr heiBen Sommer gepragt.
Dadurch erreichten die Trauben ihre Reife spdater als in den Vorjahren.

Gdarung in Edelstahltanks bei einer kontrollierten Temperatur von 16-18°C. AnschlieBend reift der
Wein bis M&rz im Edelstahl auf der Feinhefe.

Capriva del Friuli
Ponca aus Mergel und Sandstein.

Leuchtendes Strohgelb. In der Nase zeigen sich aromatische Krauter, Zitrusfrichte, gelbe BlUten
und fruchtige Noten. Am Gaumen besitzt der Wein viel Substanz, lebendige Frische und einen
langen, geschmacksintensiven Nachhall mit fruchtigen Ankléngen.

Passt gut zu Fischrisotto, Frischkdése, Salaten mit Hdhnchen und GemuUse sowie zu
Canapés und Crostini. Serviertemperatur: 10-12°C.
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COLLIO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
RIBOLLA GIALLA




