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Ende Sommer - Anfang Herbst

2020 - Das gunstige Klima im Frihjahr und Sommmer trug zu einer ausgezeichneten Endreife
der Trauben bei. Die Natur schuf optimale Voraussetzungen fur einen guten Ertrag, mit
einigen Hitzeperioden im August. Die Lesezeit lag im Ubergang zwischen Sommer und
Herbst und war von Niederschldgen sowie durchschnittlichen Temperaturen begleitet.

Die Gdrung erfolgt bei 28 °C, teils in Eichenholzbottichen, teils in Edelstahltanks.

Nach 15-20 Tagen wird der Wein von den Schalen getrennt. Nach der malolaktischen
Gdarung wird er in Eichenbarriques umgefullt. Der Wein wird unfiltriert abbgefullt, um seine
Integritat zu bewahren, und ruht anschlieBend einige Monate im Weinkeller.

Capriva del Friuli

Ponca aus Mergel und Sandstein

Intensives Rubinrot mit ausgepréagten Aromen reifer Frichte wie Kirsche, Pflaume und
Waldbeeren. Leichte, elegante Noten von Vanille, Gewulrzen und aromatischen Kréutern.

Der Merlot ist ein vielseitiger Essensbegleiter, ideal zu gebratenem rotem Fleisch,
Schmorgerichten und Wild sowie zu kréftigem Geflugel. Hervorragend auch zu gereiftem
Kdse.

Serviertemperatur: 16-18 °C



