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 TORRIANI
MERLOT

 DOC COLLIO

Vitigno: Merlot
Età media vigneto: 25 anni

Sistema di allevamento:
maggioranza Guyot

Gradazione alcolica: 14%
Conduzione del vigneto: 
inerbimento controllato 

con lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia:

fine estate - inizio autunno

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2020 - Clima favorevole durante la primavera e l’estate, che hanno
contribuito ad una eccellente maturazione finale dell’uva. La natura ha
creato le condizioni ottimali per una buona resa delle uve, con qualche
picco di calore nel mese di agosto. Il periodo di vendemmia ha avuto
un’alternanza tra estate ed autunno, accompagnato da precipitazioni e
temperature nella media.

VINIFICAZIONE
La fermentazione avviene a 28° C, in parte in tini di rovere, in parte in
inox. 
Dopo 15-20 giorni il vino viene separato dalle bucce e dopo la
fermentazione malolattica, il vino viene travasato in barriques di rovere.
Il vino viene imbottigliato senza filtrazione, così da preservarne l’integrità
e lasciato riposare presso la cantina di vinificazione per alcuni mesi. 

ZONA DEI VIGNETI
Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE
Di colore rubino intenso con sentori pronunciati di frutta matura come
ciliegia, prugna, frutti di bosco. Note leggeere e eleganti di vaniglia,
spezie e erbe aromatiche.

ABBINAMENTO
Il merlot è un vino da “tutto pasto”, perfetto con carni rosse arrosto,
braqsati e salvaggina. Ma anche con carni bianche saporite. Ideale per
accompagnare formaggi stagionati.
Temperatura di servizio: 16-18° C

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA
Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)
www.castellodispessa.it
+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it 

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA
Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)
www.castellodispessa.it
+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it 

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA
Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)
www.castellodispessa.it
+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it 

EN

TORRIANI
MERLOT

DOC COLLIO

Grape variety: Merlot
Average vine age: 25 years

Training system:
mostly Guyot

Alcohol content: 14%
Vineyard management:

controlled grass cover
with under-row cultivation

Harvest period:
late summer - early autumn

VINTAGE AND HARVEST NOTES
2020 - Favourable weather throughout spring and summer contributed to excellent final
grape ripening. Nature created ideal conditions for a good yield, with a few heat peaks in
August. The harvest period alternated between summer and autumn conditions, with
rainfall and average temperatures.

WINEMAKING
Fermentation takes place at 28°C, partly in oak vats and partly in stainless steel. After 15-20
days, the wine is separated from the skins and, once malolactic fermentation is complete,
transferred to oak barriques. It is bottled without filtration to preserve its integrity, then rests
for several months in the winery cellar.

VINEYARD AREA
Capriva del Friuli

SOIL COMPOSITION
Ponca, composed of marl and sandstone.

TASTING NOTES
Intense ruby colour, with pronounced aromas of ripe fruit such as cherry, plum and wild
berries. Delicate, elegant notes of vanilla, spices and aromatic herbs.

FOOD PAIRING
Merlot is a versatile wine for the entire meal, perfect with roast red meats, braised dishes
and game, as well as flavourful white meats. Ideal with aged cheeses. Serving temperature:
16-18°C.


