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Rebsorte: Sauvignon

Durchschnittsalter der Reben: 20 Jahre

Erziehungssystem:

überwiegend Guyot

Alkoholgehalt: 13,5 %

Weinbergsbewirtschaftung:

kontrollierte Begrünung

mit Bearbeitung in der Reihe

Lesezeitraum:

Ende Sommer

JAHRGANG UND LESEBEDINGUNGEN
2024 - Der Jahrgang war von einem regenreichen Frühjahr geprägt, das die gesamte
Blütezeit begleitete. Ab Mitte Juni führte ein deutlicher Temperaturanstieg zu höheren
Temperaturen und völliger Trockenheit. Im Juli folgten dagegen Regen und starke
Hagelschauer.

VINIFIKATION
Nach sanfter Pressung der Trauben erfolgt die Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten
14-16 °C. Ausbau auf der Feinhefe in Edelstahltanks bis Februar.

WEINBERGSLAGE
Cormòns

BODENBESCHAFFENHEIT
Tonig-sandiger Boden mit Kies

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Strohgelb mit grünen Reflexen. Fein und elegant in der Nase mit Aromen von Aprikose,
tropischen Früchten und Tomatenblatt. Vollmundiges, langes Finale.

SPEISEEMPFEHLUNG
Hervorragend zu Fisch aller Art, kräftigen Kräuterrisotti, Krustentiersalat mit Tomaten und
Schnittlauch, Pasta mit Garnelen sowie Fischsuppe.
Serviertemperatur: 10-12 °C


