Merlot, Cabernet Sauvignon

30 Jahre

liberwiegend Guyot

15 %

kontrollierte Begriinung

ROSSO mit Unterstockbearbeitung
Friihherbst

DOC COLLIO

2008 - Der Winter war von milden Temperaturen und haufigen Niederschidgen gepragt, wie sie seit
einigen Jahren nicht mehr aufgetreten waren. Diese Bedingungen hielten auch im Frahjahr an und
verzdégerten den Austrieb der Reben deutlich. Die warmen, sonnigen Tage im August und
September beschleunigten die Reife der Trauben. Dank des Witterungsverlaufs am Ende des
Sommers waren die Trauben gesund und frei von nennenswerten Féulnisproblemen.

Gdrung in Eichenholzbehdltern far 15-20 Tage. Nach Abschluss der malolaktischen Garung wird der
Wein in Barriques gefullt und reift dort 24 Monate. AnschlieBend wird er abgeflllt und vor der
Vermarktung fur lange Zeit in der Flasche in den Kellern des Castello ausgebaut.

Capriva del Friuli

Ponca aus Mergel und Sandstein.

Intensives Granatrot mit rubinroten Reflexen. Die elegante, umhdllende Nase zeigt siBe Gewlrze
und rote Frlchte sowie Ankl&nge von Lakritz, Kakao und Leder. Fein wlrzig und von Vanille geprégt,
sehr anhaltend und weit am Gaumen. Tanninreich und seidig mit langem, nachhaltigem Finale.

Das Spitzengewdchs der Rotweinlinie passt hervorragend zu gegrillfem oder geschmortem Fleisch,
Rinder-, Lamm- und Ziegenbraten sowie Wild. Auch ausgezeichnet zu lange gereiffem Kdse.
Serviertemperatur: 16-18°C.
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