
ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2008 - L'inverno è stato caratterizzato da temperature miti e frequenti precipitazioni
come non avveniva da alcuni anni. Tale situazione protrattasi anche nel periodo
primaverile, ha influito sul risveglio vegetativo della vite che si è verificato con
notevole ritardo. Le giornate calde e soleggiate, che hanno caratterizzato i mesi di
agosto e settembre, hanno consentito di accelerare la fase di maturazione delle
uve. Visto l'andamento climatico di fine estate le uve sono risultate sane e senza
particolari problemi di marciumi.

VINIFICAZIONE
Fermentazione in tini di rovere per 15-20 giorni e a malolattica conclusa il vino
viene messo in barriques, dove poi affina per 24 mesi. 
Quindi imbottigliato e lasciato ad affinare in bottiglia per un lungo periodo nelle
cantine del Castello prima di essere commercializzato.

ZONA DEI VIGNETI
Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE SUOLO
Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE
Color granato intenso con riflessi rubino. 
Il naso elegante ed avvolgente rivela note di spezie dolci e frutta rossa, sentori di
liquirizia, cacao e sottofondo di cuoio. 
Finemente speziato e vanigliato, molto persistente e ampio in bocca. 
Tannico e setoso con chiusura lunga e persistente. 

ABBINAMENTO
Principe della produzione dei vini rossi si abbina ottimamente con carni alla griglia
o stufate, arrosti di manzo, di agnello e capretto e alla selvaggina. 
Ottimo anche con formaggi di lunga stagionatura.
Temperatura di servizio: 16-18° C

@castellodispessawines

IT EN
 Uve: Merlot, Cabernet Sauvignon

Età media vigneto: 30 anni
Sistema di allevamento: 

maggior parte Guyot
Gradazione alcolica: 15%
Conduzione del vigneto: 

inerbimento controllato
con lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia: 

inizio autunno 
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EN

SAN SERFF
RED

DOC COLLIO

Grapes: Merlot, Cabernet Sauvignon
Average vine age: 30 years

Training system:
mostly Guyot

Alcohol content: 15%
Vineyard management:

controlled grass cover
with under-row cultivation

Harvest period:
early autumn

VINTAGE AND HARVEST NOTES
2008 - The winter was characterised by mild temperatures and frequent rainfall, unlike the
previous few years. These conditions continued into spring, delaying the vines' vegetative
awakening considerably. The warm, sunny days of August and September accelerated
grape ripening. Thanks to the late-summer weather, the grapes were healthy and free from
significant rot.

WINEMAKING
Fermentation takes place in oak vats for 15-20 days. Once malolactic fermentation is
complete, the wine is transferred to barriques, where it ages for 24 months. It is then bottled
and left to mature for a long period in the cellars of the Castle before release.

VINEYARD AREA
Capriva del Friuli

SOIL COMPOSITION
Ponca, composed of marl and sandstone.

TASTING NOTES
Intense garnet colour with ruby highlights. The elegant, enveloping nose reveals notes of
sweet spices and red fruit, with hints of liquorice, cocoa and a leathery undertone. Finely
spiced and vanilla-scented, it is broad and highly persistent on the palate. Tannic yet silky,
with a long, lingering finish.

FOOD PAIRING
The flagship of our red-wine production, it pairs beautifully with grilled or braised meats,
roast beef, lamb, kid and game. Also excellent with long-aged cheeses. Serving
temperature: 16-18°C.


