FRIULANO

Friulano
20 Jahre

uberwiegend Guyot
14 %

kontrollierte Begriinung
mit Unterstockbearbeitung
September
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DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA
FRIULANO

2023 - Der Jahrgang war von groBer Trockenheit und einem sehr heiBen Sommer gepragt.
Dadurch erreichten die Trauben ihre Reife spéter als in den Vorjahren.

Gdarung in Edelstahltanks bei einer kontrollierten Temperatur von 15°C. Ein Teil des Mostes bleibt
wdhrend der Gdrung einige Tage in Kontakt mit den Beerenhduten, um zusétzliche Aromen zu
gewinnen. Der Wein reift bis Ende Mdrz im Edelstahl auf der Feinhefe und anschlieBend in der
Flasche.

Capriva del Friuli

Ponca aus Mergel und Sandstein.

Strohgelb mit grdnlichen Nuancen. Strukturierter, wirzig-mineralischer und anhaltender
Geschmack. Reife weiBfleischige Fruchte treffen auf feine Noten aromatischer Kréuter sowie Feld-
und AkazienblUten.

Passt gut zu Zucchinirisotto, Scampi-Risotto, Wurstwaren wie Prosciutto di San Daniele und
gereiffem Kdse. Serviertemperatur: 10-12°C.




