H Rebsorte:

Durchschnittsalter der Reben:

Erziehungssystem:

P I N OT G R I G I O Alkoholgehailt:

DOC FRIULI '
I s O N Z O Lesezeitraum:

JAHRGANG UND LESEBEDINGUNGEN

2024 - Der Jahrgang war von einem regenreichen Frihjahr geprégt, das die gesamte
Blutezeit begleitete. Ab Mitte Juni fuhrte ein deutlicher Temperaturanstieg zu héheren
Temperaturen und vélliger Trockenheit. Im Juli folgten dagegen Regen und starke
Hagelschauer.

VINIFIKATION

Nach sanfter Pressung der Trauben erfolgt die Garung in Edelstahltanks bei
kontrollierten 16-18 °C. Ausbau auf der Feinhefe in Edelstahltanks bis Februar.

WEINBERGSLAGE
Cormons

BODENBESCHAFFENHEIT
Tonig-sandiger Boden mit Kies

VERKOSTUNGSNOTIZEN
In der Nase Aromen von reifen Frichten und AkazienbllUten. Anhaltend, frocken und
frisch am Gaumen.

SPEISEEMPFEHLUNG
Ideal zu frittiertem Fisch, feinen Vorspeisen, hellem Fleisch und GemUsesuppen.
Serviertemperatur: 10-12 °C
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FRIULI ISONZO

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

PINOT GRIGIO g

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA
Via Spessa, 1 - 34070 - Capriva del Frivli (GO)
www.castellodispessa.it

@jg[zg i é’&,{? v +39 0481 808124 - info@castellodispessa.it




