15 Jahre
Ribolla Gialla

Uberwiegend Guyot
12 %

RI B O I_ I_A G I A I_ LA tonig-sandig mit Kies
M ETO D O C H A RMAT kontrollierte Begriinung

mit Bearbeitung in der Reihe

Ende Sommer

2024 - Der Jahrgang war von einem regenreichen Fruhjahr geprégt, das die gesamte
BlUtezeit begleitete. Ab Mitte Juni fUhrte ein deutlicher Temperaturanstieg zu hdheren
Temperaturen und volliger Trockenheit. Im Juli folgten dagegen Regen und starke
Hagelschauer.

Die Ribollo-Gialla-Trauben werden schonend gepresst, um die Unversehrtheit der Schalen zu
bewahren. Vor der Garung wird der Most kalt geklart. Die Garung erfolgt bei kontrollierten
18 °C. AnschlieBend wird der Wein umgefullt und reift einige Monate auf der Hefe. Die
zweite Gdarung findet etwa zwei Monate lang bei niedriger Temperatur im Drucktank staft.

Cormons

Helles Strohgelb mit feiner, anhaltender Perlage. In der Nase zarte Noten von WeiBdorn und
weiBem Pfirsich. Frisch und fein am Gaumen mit angenehmer aromatischer Lange.

Hervorragend als Aperitif und vielseitig zum Essen, besonders zu rohem oder frittiertem Fisch,
Kurbisrisotto sowie fettreichem Frischk&se wie Buffelmozzarella und Schafsricotta.
Serviertemperatur: 8 °C




