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Rebsorte: Merlot

Durchschnittsalter der Reben: 10-15 Jahre

Erziehungssystem:

überwiegend Guyot

Alkoholgehalt: 14 %

Weinbergsbewirtschaftung:

kontrollierte Begrünung

mit Bearbeitung in der Reihe

Lesezeitraum: Ende Sommer

JAHRGANG UND LESEBEDINGUNGEN
2023 - Der Jahrgang 2023 im DOC-Gebiet Collio Goriziano war klimatisch
anspruchsvoll. Trockenphasen und Niederschläge wechselten einander ab und
erforderten eine sorgfältige Bewirtschaftung. Dennoch erreichten die Trauben ihre
Reife in optimalem Gesundheitszustand.

VINIFIKATION
Gärung in Edelstahltanks bei kontrollierten 28-30 °C. Abstich in Edelstahltanks, in
denen die malolaktische Gärung stattfindet. Anschließend reift der Wein 12
Monate im Holzfass.

WEINBERGSLAGE
Cormòns

BODENBESCHAFFENHEIT
Tonig-sandiger Boden mit Kies

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Intensives Rubinrot. In der Nase rote Früchte, Rosenblüten, Veilchen sowie Holz- und
Gewürznoten. Am Gaumen ausgewogene, elegante und umhüllende Tannine.

SPEISEEMPFEHLUNG
Zu Braten, Wild, halbgereiftem Käse und Wurstwaren.
Serviertemperatur: 16-18 °C


