Merlot
10-15 Jahre

Uberwiegend Guyot
14 %

kontrollierte Begrinung

mit Bearbeitung in der Reihe

DOC FRIULI Ende Sommer

SINCE 1559

ah

Caustello, cé'gj&cééa

FRIULI

AZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

MERLOT

2023 - Der Jahrgang 2023 im DOC-Gebiet Collio Goriziano war klimatisch
anspruchsvoll. Trockenphasen und Niederschldge wechselten einander ab und
erforderten eine sorgfdltige Bewirtschaffung. Dennoch erreichten die Trauben ihre
Reife in optimalem Gesundheitszustand.

Gdarung in Edelstahltanks bei kontrollierten 28-30 °C. Abstich in Edelstahltanks, in

denen die malolaktische Garung statftfindet. AnschlieBend reift der Wein 12
Monate im Holzfass.

Cormons

Tonig-sandiger Boden mit Kies

Intensives Rubinrot. In der Nase rote Frichte, Rosenbllten, Veilchen sowie Holz- und
Gewurznoten. Am Gaumen ausgewogene, elegante und umhullende Tannine.

Zu Braten, Wild, halbgereiftem Ké&se und Wurstwaren.
Serviertemperatur: 16-18 °C




