Pinot Grigio
25 Jahre

uberwiegend Guyot
14,5 %

kontrollierte Begriinung

PI NOT GRIGIO mit Unterstockbearbeitung
DOC COLLIO

SINCE 1559

CEELIO

PENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

September

2023 - Der Jahrgang war von groBer Trockenheit und einem sehr heiBen Sommer gepragt.
Dadurch erreichten die Trauben inre Reife spdter als in den Vorjahren.

Die Trauben durchlaufen eine Maischestandzeit von 10-15 Stunden bei 6°C, um Farbe sowie ein
breiteres und komplexeres Aromenspekirum mit typischen Noten roter Frichte zu gewinnen.
Gdrung im Edelstahltank bei 16-18°C. AnschlieBend reift der Wein bis Mdrz im Edelstahl auf der
Feinhefe.

Capriva del Friuli
Ponca aus Mergel und Sandstein.

Leuchtende kupferfarbene Ténung. In der Nase ein komplexes, intensives Bouguet mit
Birnenkompott, Granatapfel, roten Frichten und Aprikose, gefolgt von floralen Akaziennoten. Am
Gaumen umhullend und harmonisch, mit angenehmer L&dnge und einem langen Finale von Frucht
und Mineralitdt.

Passt zu Meeresvorspeisen, Risotto, gebackenem Fisch, milden Wurstwaren, Pasta mit
Gemuse, hellem Fleisch und mildem Kdse. Serviertemperatur: 10-12°C.




