H Rebsorte:

Durchschnittsalter der Reben:

Erziehungssystem:

C H A R D O N N AY Alkoholgehalt:

DOC FRIULI
|SO N Z O Lesezeitraum:

Weinbergsbewirtschaftung:

JAHRGANG UND LESEBEDINGUNGEN

2025 - Der Fruhling begann mit h&ufigen Niederschidgen und saisonUblichen Temperaturen, die
eine gleichmdBige vegetative Entwicklung der Reben begUnstigten. Wahrend der BlUte
wechselten instabile und stabilere Phasen. Der Pflanzenschutzdruck durch Peronospora und
Oidium blieb dank integrierter Bewirtschaffung unter Kontrolle. Ab der zweiten Junihdlfte stiegen
die Temperaturen deutlich; es folgte eine stabilere, trockene Phase mit értlichen Gewittern. Im Juli
fUhrten starke Niederschlédge und lokaler Hagel zu unterschiedlichen Gesundheitsbedingungen in
den Weinbergen.

VINIFIKATION
Nach sanfter Pressung der Trauben erfolgt die Gdrung in Edelstahltanks bei kontrollierten 16-18
°C. Ausbau auf der Feinhefe in Edelstahltanks bis Februar.

WEINBERGSLAGE
Cormons

BODENBESCHAFFENHEIT
Tonig-sandiger Boden mit Kies

VERKOSTUNGSNOTIZEN
Intensives Strohgelb. In der Nase Noten von Banane und gelben Frichten; am Gaumen voll
und ausgewogen mit angenehm wurzig-salzigem Finale.

SPEISEEMPFEHLUNG

Zu Risotto mit jungem Gemuse, feinen Fischgerichten, Meeresfrichten und Krustentieren -
gebraten oder mit Sauce.
Serviertemperatur: 10-12 °C

SINCE 1559
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FRIULI ISONZO 3
DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CHARDONNAY

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA

i I‘ Via Spessa, 1 - 34070 - Capriva del Frivli (GO)
www.castellodispessa.it
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