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IT

CHARDONNAY
DOC FRIULI

ISONZO

Vitigno: Chardonnay
Età media vigneto: 20 anni 

Sistema di allevamento:
maggioranza Guyot

Gradazione alcolica: 14%
Conduzione del vigneto: 
inerbimento controllato 

con lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia: fine estate

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2025 – Annata caratterizzata da un avvio primaverile con frequenti
precipitazioni e temperature in linea con le medie stagionali, che hanno
favorito uno sviluppo vegetativo regolare della vite. Nel periodo della
fioritura si sono registrate condizioni di instabilità alternata a fasi più stabili,
con pressione fitosanitaria principalmente legata a peronospora e oidio
sotto controllo tramite gestione integrata. Dalla seconda metà di giugno si è
osservato un aumento significativo delle temperature e un periodo più
stabile e siccitoso, intervallato da eventi temporaleschi localizzati. Nel mese
di luglio si sono verificati episodi di forte instabilità con precipitazioni intense
e grandinate puntuali, che hanno determinato una variabilità delle
condizioni sanitarie in vigneto.

VINIFICAZIONE
Dopo una soffice pressatura delle uve, la fermentazione si svolge in vasche
di acciaio inox alla temperatura controllata di 16-18° C. 
Affinamento in vasche di acciaio sulle fecce nobili fino a febbraio.

ZONA DEI VIGNETI
Cormòns

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Argilloso-sabbioso con ghiaia

NOTE GUSTATIVE
Giallo paglierino intenso. 
All’olfatto esprime note di banana e frutta gialla, al palato è ricco ed
equilibrato con un piacevole finale sapido.

ABBINAMENTO
Da servire con risotti di primizie, con preparazioni delicate di pesce, sui frutti
di mare e crostacei sia arrosto che salsati.
Temperatura di servizio: 10-12° C
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EN

CHARDONNAY
DOC FRIULI

ISONZO

Grape variety: Chardonnay
Average vine age: 20 years

Training system:
mostly Guyot

Alcohol content: 14%
Vineyard management:

controlled grass cover
with under-row cultivation

Harvest period: late summer

VINTAGE AND HARVEST NOTES
2025 - Spring began with frequent rainfall and seasonally average temperatures, supporting regular
vine growth. Flowering alternated between unstable and more settled conditions, while integrated
management kept downy and powdery mildew under control. From the second half of June,
temperatures rose significantly and conditions became more stable and dry, interrupted by local
storms. July brought periods of marked instability, intense rainfall and isolated hailstorms, creating
variable vineyard health conditions.

WINEMAKING
After gentle pressing, fermentation takes place in stainless-steel tanks at a controlled temperature
of 16-18°C. The wine ages in steel on the fine lees until February.

VINEYARD AREA
Cormòns

SOIL COMPOSITION
Clay-sandy soil with gravel.

TASTING NOTES
Intense straw-yellow colour. The nose expresses notes of banana and yellow fruit; the palate is rich
and balanced, with a pleasantly savoury finish.

FOOD PAIRING
Serve with spring-vegetable risottos, delicate fish dishes, seafood and
shellfish, whether roasted or served with sauces. Serving temperature:
10-12°C.


