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IT EN

 CASANOVA
PINOT NERO

 DOC COLLIO

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2023 - L’annata 2023 nel Collio Goriziano DOC è stata complessa dal
punto di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e precipitazioni,
che ha richiesto una gestione agronomica accurata. Nonostante ciò, le
uve sono giunte a maturazione in condizioni sanitarie ottimali.
 
VINIFICAZIONE
Fermentazione a circa 25° C in tini di rovere tronco conici con follature
quotidiane manuali per un periodo di 15-20 giorni durante i quali
avviene la fermentazione malolattica.
Il vino viene imbottigliato senza filtrazione, così da preservarne l’integrità
e lasciato riposare presso la cantina di vinificazione per alcuni mesi. 

ZONA DEI VIGNETI
Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE DEL SUOLO
Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE
Colore rubino, un bouquet elegante di frutti di rossi, fragoline di bosco,
una leggera nota di fumè e cenni speziati con tannini sottili. Al palato è
ben bilanciato, fresco e sapido. un lungo finale fruttato.

ABBINAMENTO
Si abbina bene con tartufo, selvaggina, zuppe e affettati.
Temperatura di servizio: 16-18° C

Vitigno: Pinot Nero
Età media vigneto: 15 anni

Sistema di allevamento: Guyot
Gradazione alcolica: 13,5 %

Conduzione del vigneto:
inerbimento controllato con

lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia: settembre
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CASANOVA
PINOT NOIR
DOC COLLIO

Grape variety: Pinot Noir

Average vine age: 15 years

Training system: Guyot

Alcohol content: 13.5%

Vineyard management:

controlled grass cover with

under-row cultivation

Harvest period: September

VINTAGE AND HARVEST NOTES
2023 - The 2023 vintage in the Gorizia Collio DOC area was climatically challenging,
alternating between dry spells and rainfall and requiring careful vineyard
management. Nevertheless, the grapes reached full ripeness in excellent health.

WINEMAKING
Fermentation takes place at approximately 25°C in truncated-conical oak vats, with
daily manual punch-downs, for 15-20 days, during which malolactic fermentation
occurs. The wine is bottled without filtration to preserve its integrity, then rests for
several months in the winery cellar.

VINEYARD AREA
Capriva del Friuli

SOIL COMPOSITION
Ponca, composed of marl and sandstone.

TASTING NOTES
Ruby colour, with an elegant bouquet of red fruits and wild strawberries, a delicate
smoky note and spicy hints, supported by fine tannins. The palate is well balanced,
fresh and savoury, with a long, fruity finish.

FOOD PAIRING
Pairs beautifully with truffles, game, soups and cured meats.
Serving temperature: 16-18°C.


