Cabernet Sauvignon
25 Jahre

Uberwiegend Guyot
13.5 %

kontrollierte Begrinung

mit Bearbeitung in der Reihe

DOC FRIULI

Ende Sommer - Anfang Herlbst

2023 - Der Jahrgang 2023 im DOC-Gebiet Collio Goriziono war klimatisch anspruchsvoll.
Trockenphasen und Niederschldge wechselten einander ab und erforderten eine
sorgfdltige Bewirtschaffung. Dennoch erreichten die Trauben ihre Reife in optimalem
Gesundheitszustand.

Gdarung in Edelstahitanks bei kontrollierten 28-30 °C.
Abstich in Edelstahltanks, in denen die malolaktische Garung stattfindet. AnschlieBend reift
der Wein 12 Monate im Holzfass.

Cormons

Tonig-sandiger Boden mit Kies

Infensives Rubinroft.
Bouquet von Waldfrichten, begleitet von pflanzlichen Noten und wlrzigen Anklngen von
Vanille und Zimt. Lang, voll und weich am Gaumen.

Ideal zu rotem Fleisch, Wild und Risotto. Hervorragend auch zu gereiftem Kdse.
Serviertemperatur: 16-18 °C
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FRIULI

NAZIONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CABERNET SAUVIGNON




