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IT
Vitigno: Cabernet Sauvignon

Età media vigneto: 25 anni
Sistema di allevamento: maggiorate Guyot

Gradazione alcolica: 13,5%
Conduzione del vigneto: 
inerbimento controllato 

con lavorazione sulla fila
Periodo di vendemmia:

fine estate - inizio autunno

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI
2023 - L’annata 2023 nel Collio Goriziano DOC è stata complessa dal punto
di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e precipitazioni, che ha
richiesto una gestione agronomica accurata. Nonostante ciò, le uve sono
giunte a maturazione in condizioni sanitarie ottimali.

VINIFICAZIONE
Fermentazione in vasche di acciaio inox alla temperatura controllata di 28-
30° C. 
Svinatura in vasche di acciaio dove avviene la fermentazione malolattica. 
Successivamente affina in botte per 12 mesi.

ZONA DEI VIGNETI
Cormòns

COMPOSIZIONE DEL SUOLO 
Argilloso-sabbioso con ghiaia

NOTE GUSTATIVE
Color rubino intenso. 
Presenta un bouquet di frutti di bosco, note erbacee e note speziate di
vaniglia e cannella.
Sorso lungo, ampio e morbido.

ABBINAMENTO
Questo vino è ideale per carni rosse e selvaggina, risotti.
Ottimo con formaggi stagionati. 
Temperatura di servizio: 16-18° C

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA
Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)
www.castellodispessa.it
+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it 

EN

CABERNET
SAUVIGNON

DOC FRIULI

Grape variety: Cabernet Sauvignon
Average vine age: 25 years

Training system: mostly Guyot
Alcohol content: 13.5%

Vineyard management:
controlled grass cover

with under-row cultivation
Harvest period:

late summer - early autumn

VINTAGE AND HARVEST NOTES
2023 - The 2023 vintage in the Gorizia Collio DOC area was climatically challenging,
alternating between dry spells and rainfall and requiring careful vineyard management.
Nevertheless, the grapes reached full ripeness in excellent health.

WINEMAKING
Fermentation takes place in stainless-steel tanks at a controlled temperature of 28-30°C. The
wine is racked into steel tanks, where malolactic fermentation occurs, and subsequently
ages in oak casks for 12 months.

VINEYARD AREA
Cormòns

SOIL COMPOSITION
Clay-sandy soil with gravel.

TASTING NOTES
Intense ruby colour. The bouquet offers wild berries, herbaceous nuances and spicy notes
of vanilla and cinnamon. The palate is long, broad and smooth.

FOOD PAIRING
Ideal with red meats, game and risottos. Excellent with aged
cheeses. Serving temperature: 16-18°C.


