
ANNATA E NOTE VENDEMMIALI

2023 -  Annata caratterizzata da grande siccità con un'estate molto calda che

ha fatto sì che la maturazione sia stata raggiunta con ritardo rispetto agli anni

precedenti.

VINIFICAZIONE

Fermentazione in vasche di acciaio inox alla temperatura controllata di 16-18°

C. 

Viene poi affinato in acciaio sulle fecce nobili fino al mese di marzo.

ZONA DEI VIGNETI

Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE DEL SUOLO

Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE

Di colore giallo paglierino brillante. All’olfatto scie di erbe aromatiche, agrumi,

fiori gialli e note fruttate.

Al palato grande spessore, fresca e dalla lunga chiusura ricca di sapore e

ricordi di frutta.

ABBINAMENTO

Si abbina bene con risotti di pesce, formaggi freschi, insalate di pollo e verdure.

tartine e crostini.

Temperatura di servizio: 10-12° C
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 YELLOW HILLS

RIBOLLA GIALLA 

DOC COLLIO

Vitigni: Ribolla Gialla

Età media vigneto: 25 anni

Sistema di allevamento: 

maggioranza Guyot

Gradazione alcolica: 13%

Conduzione del vigneto:

inerbimento controllato 

con lavorazione sulla fila

Periodo di vendemmia:  fine estate

IT

Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA

Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)

www.castellodispessa.it

+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it 

mailto:info@castellodispessa.it
mailto:info@castellodispessa.it
mailto:info@castellodispessa.it
mailto:info@castellodispessa.it

	Vitigni: Ribolla Gialla Età media vigneto: 25 anni Sistema di allevamento:  maggioranza Guyot Gradazione alcolica: 13% Conduzione del vigneto: inerbimento controllato  con lavorazione sulla fila Periodo di vendemmia:  fine estate
	IT

	YELLOW HILLS RIBOLLA GIALLA  DOC COLLIO
	ANNATA E NOTE VENDEMMIALI 2023 -  Annata caratterizzata da grande siccità con un'estate molto calda che ha fatto sì che la maturazione sia stata raggiunta con ritardo rispetto agli anni precedenti.
	VINIFICAZIONE Fermentazione in vasche di acciaio inox alla temperatura controllata di 16-18° C.  Viene poi affinato in acciaio sulle fecce nobili fino al mese di marzo.
	ZONA DEI VIGNETI Capriva del Friuli
	COMPOSIZIONE DEL SUOLO Ponca costituita da marne e arenarie
	NOTE GUSTATIVE Di colore giallo paglierino brillante. All’olfatto scie di erbe aromatiche, agrumi, fiori gialli e note fruttate. Al palato grande spessore, fresca e dalla lunga chiusura ricca di sapore e ricordi di frutta.
	ABBINAMENTO Si abbina bene con risotti di pesce, formaggi freschi, insalate di pollo e verdure. tartine e crostini. Temperatura di servizio: 10-12° C
	Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO) www.castellodispessa.it +39 0481 808124 - info@castellodispessa.it
	Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO) www.castellodispessa.it +39 0481 808124 - info@castellodispessa.it
	Castello di Spessa Golf Wine Resort & SPA Via Spessa,1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO) www.castellodispessa.it +39 0481 808124 - info@castellodispessa.it




