Merlot
10- 15 anni

maggioranza Guyot
14 %

inerbimento controllato
con lavorazione sulla fila

DOC FRIUI.I fine estate

2023 - L'annata 2023 nel Collio Goriziano DOC ¢ stata complessa
dal punto di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e
precipitazioni, che ha richiesto una gestione agronomica
accurata. Nonostante cio, le uve sono giunte a maturazione in
condizioni sanitarie ottimali.

Fermentazione in vasche di accigio inox alla temperatura
controllata di 28-30° C.

Svinatura in vasche di acciagio dove avviene la fermentazione
malolattica.

Successivamente si affina in botte per 12 mesi.

Cormons

Argilloso-sabbioso con ghiaia

SINCE 1559 . . . . . .
Color rosso rubino intenso. Al naso rivela frutta rossa, fiori di rosa,

cenni di viola, sentori di legno e spezie. Al palato il tannino €
_ composto, elegante e avvolgente.

) n
Custellode %ga
: Si abbina con carni arrosto, selvaggina, formaggi semi stagionati e
affettati.

Temperatura di servizio: 16-18° C

FRIULI

OMINAZIONE D) ORIGIMNE CONTROLLATA

MERLOT
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	Vitigno: Merlot Età media vigneto: 10- 15 anni Sistema di allevamento: maggioranza Guyot Gradazione alcolica: 14 % Conduzione del vigneto: inerbimento controllato  con lavorazione sulla fila Periodo di vendemmia: fine estate
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	ANNATA E NOTE VENDEMMIALI 2023 - L’annata 2023 nel Collio Goriziano DOC è stata complessa dal punto di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e precipitazioni, che ha richiesto una gestione agronomica accurata. Nonostante ciò, le uve sono giunte a maturazione in condizioni sanitarie ottimali.
	VINIFICAZIONE Fermentazione in vasche di acciaio inox alla temperatura controllata di 28-30° C.  Svinatura in vasche di acciaio dove avviene la fermentazione malolattica.  Successivamente si affina in botte per 12 mesi.
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	NOTE GUSTATIVE Color rosso rubino intenso. Al naso rivela frutta rossa, fiori di rosa, cenni di viola, sentori di legno e spezie. Al palato il tannino è composto, elegante e avvolgente.
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