


ANTIPASTI
STARTERS -VORSPEISEN

Salumi e formaggi del territorio

Local cold cuts and cheeses
Lokale Wurstwaren und Kd&se

13 euro
7-12

Tartare di manzo
condimenti della tradizione

Beef tartare, fraditional seasonig
Rindertartar traditionelle GewUrze

16 euro
10-12

Caprese

Tomatoes and mozzarella cheese
Tomaten und Mozzarella

12 euro
7

Prosciutto & melone

San Daniele prosciutto & melon
San Daniele Schinken & Melone

12 euro
12

Gazpacho fresco
di frutta e verdura

Fresh gazpacho, fruit and vegetables
Frischer Gazpacho aus Obst und Gemuse

10 euro
1-9-12

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



PRIMI
FIRST COURSES - ERSTE GANGE

PASTA DI GRANO DURO
DURUM WHEAT PASTA - TEIGWAREN AUS HARTWEIZEN

Spaghetti cacio e pepe
1:? eL7Jro

Spaghetti aglio, olio e peperoncino

garlic, olive oil and chilli pepper| Knoblauch, Ol und Chili

13 euro
1

Spaghetti al pomodoro e basilico

Spaghetti with tomato and basil
Spaghetti mit Tomaten und Basilikum

13 euro
1

Spaghetti alla carbonara

16 euro
1-3-7

PASTE RIPIENE
STUFFED PASTA - GEFULLTE TEIGWAREN

Cjarsons
burro fuso, cannella, noci e ricotta affumicata

Cjarsons ravioli, melted butter, cinnamon, walnuts and smoked ricotta cheese
Cjarsons Ravioli,geschmolzene Butter, Zimt, WalnUsse und gerducherter Ricotta

14 euro
1-7-8

Ravioli del Plin all’amatriciana
pomodoro, spuma al pecorino, olio all'alloro

Amatriciana “Plin ravioli”, fomato, pecorino foam, bay leaf oil
Ravioli del Plin nach Amatriciana-Art, Tomaten, Pecorino-Schaum, Lorbeerdl

16 euro
1-3-7-12

MENU BAMBINO: pasta pomodoro - burro - olio
CHILDREN'S MENU: pasta with tomato sauce -butter - oil | KINDERMENU: pasta mit Tomaten - Butter - Ol
7 euro
1-7

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



SECONDI
MAIN COURSES - HAUPT GANGE

Tagliata di manzo
verdura alla griglia

Slice beef steak, grilled vegetables
Rindfleisch-Tagliata, gegrilltes GemUse

22 euro

Pancia di maiale
cipolla agrodolce

Pork belly, pickles onion
Schweinebauch, sUB-saure Zwiebeln

16 euro
7-12

Agnello rosa
pomodoro secco, olive nere e basilico

Pink lamb, sun-dried fomatoes, black olives and basil
Rosa Lammfleisch, gefrocknete Tomaten, schwarze Oliven und Basilikum

22 euro
12

Petto di pollo
patate arrosto

Chicken breast, roasted potatoes
H&hnchenbrust, Bratkartoffeln

13 euro

MENU BAMBINO: scaloppa di pollo e limone, patate arrosto - pollo ai ferri e patate arrosto
CHILDREN'S MENU: chicken escalope with lemon, roast potatoes - grilled chicken and roast potatoes
KINDERMENU: H&hnchenschnitzel mit Zitrone, Bratkartoffeln - Gegrilltes Hahnchen mit Bratkartoffeln
15 euro
1-3-7

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



CONTORNI
SIDE DISH - BEILAGEN

Patate arrosto

Roasted potatoes
Gebratene Kartoffel

6 euro

Insalata mista

Mixed salad
Gemischter Salat

6 euro

Verdure grigliate
di stagione

Seasonal grilled vegetables
Gegrilltes GemuUse der Saison

6 euro

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



TENTAZIONI
DESSERT - NACHSPEISEN

Tiramisu
8 euro
1-3-4-7-8

Cheesecake
cioccolato bianco e lamponi

White chocolate and raspberry cheesecake
Kasekuchen mit weiBer Schokolade und Himbeeren

8 euro
1-3-7-8

Cremoso
COCCO e ananas

Coconut and pineapples cremoso
Cremige Kokos-Ananas-Creme

8 euro
7

“Persolada”
pesche al Segre Sauvignon del Castello di Spessa, crumble croccante

Segré Sauvignon from Castello di Spessa wine with peaches and crunchy crumble
Pfirsiche mit Segre Sauvignon vom Castello di Spessa, knuspriger Crumble

8 euro
1-7-12

Coperto | Cover charge | Gedeck 3 Euro



MENU BUSINESS
DEL CASTELLO

SERVITO PER L'INTERO TAVOLO

DISPONIBILE SOLO DAL LUNEDI AL VENERDI PRANZO E CENA

AVAILABLE ONLY FROM MONDAY TO FRIDAY FOR LUNCH AND DINNER
NUR VON MONTAG BIS FREITAG ZUM MITTAG- UND ABENDESSEN VERFUGBAR

Cjarsons
burro fuso, cannella, noci e ricotta affumicata

Cjarsons ravioli, melted butter, cinnamon, walnuts and smoked ricofta cheese

Cjarsons Ravioli,geschmolzene Butter, Zimt, WalnUsse und gerducherter Ricotfta
1-7-8

Pancia di maiale
cipolla agrodolce

Pork belly, pickles onion
Schweinebauch, sUB-saure Zwiebeln

16 euro
7-12

CALICE DI VINO ROSSO O BIANCO DELLA LINEA DOC ISONZO CASTELLO DI SPESSA
1 BT DI ACQUA - CAFFE'- COPERTO

GLASS OF RED OR WHITE WINE FROM THE ISONZO CASTELLO DI SPESSA DOC LINE
1 BT OF WATER - COFFEE, COVER CHARGE
GLAS ROT- ODER WEISSWEIN DER LINIE DOC ISONZO CASTELLO DI SPESSA
1 FLASCHE WASSER — KAFFEE, DECKEL

40 EURO A PERSONA
A PERSON - EINE PERSON



| VINI DELLA TENUTA
THE WINES OF THE ESTATE- DIE WEINE DES WEINGUTS

D.O.C. ISONZO Castello di Spessa

% o

22 euro
Sauvignon 3,5 euro 22 euro
Chardonnay 3,5 euro 22 euro
Friulano 3,5 euro 22 euro
Pinot Grigio 3.5 euro 22 euro
Ribolla Gialla IGT 3,5 euro 22 euro
Cabernet Sauvignon 3.5 euro 22 euro
Merlot 3,5 euro 27 euro
“Perte” Ribolla Gialla spumantizzata 4,5 euro 58 euro

“Perte” Ribolla Gialla spumantizzata magnum

D.O.C. COLLIO Castello di Spessa

30 euro
“Segré” Sauvignon 5 euro 30 euro
“Santarosa” Pinot Bianco S euro 30 euro
“Joy” Pinot Grigio 5 euro 30 euro
“Rassauer” Friulano S euro 30 euro
“Yellow Hills” Ribolla Gialla 5 euro 40 euro
“Torriani”Merlot 6 euro 45 euro
“Casanova” Pinot Nero /7 euro

65 euro
“Santarosa” Pinot Bianco magnum 65 euro
“Joy” Pinot Grigio magnum 95 euro
“Casanova” Pinot Nero magnum

LE ECCELLENZE DEL CONTE
THE EXCELLENCES OF THE COUNT - DIE VORZUGE DES GRAFEN

70 euro
San Serff Bianco DOC Collio 78 euro
San Serff Rosso DOC Collio 55 euro
“"Amadeus” 115 euro

“Amadeus” magnum

DRITTO DI TAPPO 20 EURO
Corkage fee -Korkgeld 20 Euro



Coca Cola 0,33 It vetro
Coca Cola Zero 0,33 It vetro
Fanta 0,33 It vetro

Crodino 0,10 It
Gingerino 0,10 It

Acqua PET 0,5 It
Acqua 0,75 It vetro

Spritz bianco/rosso
Spritz campari/aperol/hugo

Americano

Negeroni

Gin Tonic/Lemon Tanquery
Gin Tonic Fred Jerbis
Vodka Tonic Sky

Vodka Tonic Absolut

Rum Cola Bacardi

Rum Cola Havana 7 anni
Monte Cola

Whisky Cola Jack Daniel's

Montenegro
Branca Menta
Averna
Jagermeister
Braulio

Nonino
Tosolini
Jefferson

Grappa La Delicata
Grappa La Decisa
Grappa Del Conte
Brandy X.O.

BEVANDE
BEVERAGE- GETRANKE

3 euro
3 euro
3 euro

3 euro
3 euro

1.5 euro
3 euro

3,5 euro
5euro

7 euro
8 euro
8 euro
10 euro
8 euro
9 euro
8 euro
10 euro
7 euro
7 euro

3,5 euro
3,5 euro
3,5 euro
3,5 euro
3,5 euro
4 euro
4 euro
4 euro

3,5 euro
3,5 euro

8 euro
13 euro



NOTE & INFORMAZIONI

NOTES & INFORMATION | HINWEISE & INFORMATIONEN

Ai sensi del Regolamento (UE) 1169/2011 e del D.Lgs. 110/1992, siinforma la gentile clientela che alcuni
prodotti potrebbero essere stati congelati o surgelati (*)all’origine o sottoposti ad abbattimento di
temperatura per garantirne la qualita e la sicurezza alimentare.

In accordance with Regulation (EU) 1169/2011 and Legislative Decree 110/1992, we would like fo inform our
customers that some products may have been frozen or deep-frozen (*) at source or subjected to rapid
cooling to ensure their quality and food safety.

GemdB der Verordnung (EU) Nr. 1169/2011 und dem Gesetzesdekret Nr. 110/1992 mbchten wir unsere
Kunden darUber informieren, dass einige Produkte moglicherweise an der Quelle tiefgefroren oder
schockgefroren (*) wurden oder einer Schnellkihlung unterzogen wurden, um ihre Qualitét und
Lebensmittelsicherheit zu gewdhrleisten.

LISTA DEGLI ALLERGENI

In conformitd al Reg. UE 1169/2011

1. Cereali contenenti glutine
2. Crostacei
3. Uova
4. Pesce
5. Arachidi
6. Soia
7. Latte e derivati (incluso lattosio)
8. Frutta a guscio
9. Sedano
10. Senape
11. Semi di sesamo
12. Anidride solforosa e solfiti
13. Lupini
14. Molluschi

Per ulteriori informazioni sugli allergeni, il nostro personale € a disposizione.

LIST OF ALLERGENS

In accordance with EU Regulation 1169/2011
1. Cereals containing gluten 2. Crustaceans 3. Eggs 4. Fish 5. Peanut 6. Soybeans 7. Milk and milk products (including
lactose) 8. Nuts 9. Celery 10. Mustard 11. Sesame seeds 12. Sulfur dioxide and sulfites 13. Lupins 14. Mollusks
For further information on allergens, our staff is available to assist you.

LISTE DER ALLERGENE

GemdB EU-Verordnung 1169/2011
1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fisch 5. ErdnUsse 6. Sojabohnen 7. Milch und Milchprodukte (einschlieBlich
Laktose) 8. NUsse 9. Sellerie 10. Senf 11. Sesam 12. Schwefeldioxid und Sulfite 13. Lupinen 14. Weichtiere
FUr weitere Informationen zu Allergenen stehen Ihnen unsere Mitarbeiter gerne zur Verfiogung.

PANE (contiene o le farine possono contenere tracce) 1-6-11
BREAD (contains or may contain fraces of flour) 1-6-11
BROT (enthdlt oder kann Spuren von Gluten enthalten) 1-6-11
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