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IT EN

 CASANOVA

PINOT NERO

 DOC COLLIO

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI

2023 - L’annata 2023 nel Collio Goriziano DOC è stata complessa dal

punto di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e precipitazioni,

che ha richiesto una gestione agronomica accurata. Nonostante ciò, le

uve sono giunte a maturazione in condizioni sanitarie ottimali.

 

VINIFICAZIONE

Fermentazione a circa 25° C in tini di rovere tronco conici con follature

quotidiane manuali per un periodo di 15-20 giorni durante i quali

avviene la fermentazione malolattica.

Il vino viene imbottigliato senza filtrazione, così da preservarne l’integrità

e lasciato riposare presso la cantina di vinificazione per alcuni mesi. 

ZONA DEI VIGNETI

Capriva del Friuli

COMPOSIZIONE DEL SUOLO

Ponca costituita da marne e arenarie

NOTE GUSTATIVE

Colore rubino, un bouquet elegante di frutti di rossi, fragoline di bosco,

una leggera nota di fumè e cenni speziati con tannini sottili. Al palato è

ben bilanciato, fresco e sapido. un lungo finale fruttato.

ABBINAMENTO

Si abbina bene con tartufo, selvaggina, zuppe e affettati.

Temperatura di servizio: 16-18° C

Vitigno: Pinot Nero

Età media vigneto: 15 anni

Sistema di allevamento: Guyot

Gradazione alcolica: 13,5 %

Conduzione del vigneto:

inerbimento controllato con

lavorazione sulla fila

Periodo di vendemmia: settembre
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