Cabernet Sauvignon
25 anni

maggiorate Guyot
13,5%

inerbimento controllato
con lavorazione sulla fila

DOC F RI U I_I fine estate - inizio autunno

2023 - L'annata 2023 nel Collio Goriziano DOC é stata complessa dal punto
di vista climatico, con alternanza di fasi siccitose e precipitazioni, che ha
richiesto una gestione agronomica accurata. Nonostante cio, le uve sono
giunte a maturazione in condizioni sanitarie oftimaili.

Fermentazione in vasche di acciaio inox alla tfemperatura controllata di 28-
30° C.

Svinatura in vasche di acciaio dove avviene la fermentazione malolattica.
Successivamente affina in botte per 12 mesi.

Cormons
Argilloso-sabbioso con ghiaia

Color rubino intenso.

Presenta un bouquet di frutti di bosco, note erbacee e note speziate di
vaniglia e cannella.

Sorso lungo, ampio e morbido.

SINCE 1559

ﬂl h Questo vino € ideale per carni rosse e selvaggina, risotti.

Ottimo con formaggi stagionati.

Y7, ”/(,{é) Cégf&g_‘?& Temperatura di servizio: 16-18° C

FRIULI

IONE DI ORIGINE CONTROLLATA

CABERNET SAUVIGNON
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	Vitigno: Cabernet Sauvignon Età media vigneto: 25 anni Sistema di allevamento: maggiorate Guyot Gradazione alcolica: 13,5% Conduzione del vigneto:  inerbimento controllato  con lavorazione sulla fila Periodo di vendemmia: fine estate - inizio autunno
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