Eta vigneto:

Temperatura di servizio:
Sistema di allevamento:
Gradazione alcolica:

C H A R D O N N AY Composizione del suolo:

DOC F RI U I.I Conduzione del vigneto:
ISONZO

Periodo di vendemmia:

ANNATA E NOTE VENDEMMIALI

2024 - Annata caratterizzata da una primavera piovosa che ha accompagnato
I'intero periodo floreale. A partire dalla metd di giugno & stato rilevato un forte
sbalzo termico che ha portato un incremento della temperatura e la totale
assenza di pioggia fino a luglio, caratterizzato invece da pioggia e forti
grandinate.

VINIFICAZIONE

Dopo una soffice pressatura delle uve, la fermentazione si svolge in vasche di
acciaio inox alla temperatura controllata di 16-18° C.

Affinamento in vasche di acciaio sulle fecce nobili fino a marzo.

ZONA DEI VIGNETI
Cormons

NOTE GUSTATIVE

Giallo paglierino infenso.

All'olfatto esprime note di banana e frutta gialla, al palato & ricco ed
equilibrato con un piacevole finale sapido.

ABBINAMENTO
Da servire con risotti di primizie, con preparazioni delicate di pesce, sui frutti di
mare e crostacei sia arrosto che salsati.
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FRIULI ISONZO e
BEKOMINAZRONE BI ORIGIME CONTROLLATA

CHARDONNAY

Castello di Spessa Wine Resort & SPA
Via Spessa, 1 - 34070 - Capriva del Friuli (GO)

www.castellodispessa.it
+39 0481 808124 - info@castellodispessa.it

@castellodispessawines
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